Tecmpuise

&ya NAB NABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

5 BONNECTU KAJ YXMBOTHW MECTEN BN LS
rgh.«d?}ib W3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCTINTYBAE
fopirior e e MKC EN ISO/IEC
(co akpeaMTMPAHO MOCTPUPA 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

ya. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHu|a
UssewwTaj 6p. 224023/4 X

XemMKuCKa aHanusa

Mme Ha bapatenot : JKM BoaosoA H. WnuHpeH
Appeca Ha bapatenot: yA. 9 66 MnuHpeH - ONWTUHCKA 3rpaaa UnuHaeH

Bpoj Ha Bapatrbe 3a UCNUTYBarbe: 224023 X

[aTym Ha 3emarbe: 28.09.2023
MponpaTtHo nucmo (6p, AaTym): /

[Natym Ha npuem: 28.09.2023

| Bosea: Ha aeH 28.09.2023 roaunHa, oBNacTeHoTo Auue Hukona LIBeTKOBCKM M3BPLUM 38MakbE Ha npMMepoK Boaa
33 NUetbe 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKE aHanusa.

Il OnMUc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaarta 3a nuere e 3emeHa of, yewma 6p.2 BO TOanet 8O ooy
,Bpaka MunaguHosumn”, OnwTuHa NAnHOeH.

IIl NMpumepouute ce 3eMEHU COracHo njaaH 3a semarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3eMarbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHaapau M MeToaMu 33 3emarbe Ha npumepouu: MKC 1SO 5667-5:2007 — YnatcTeo 33 3eMmakbe Ha
npuUMepoLM BoAa 3a Nerbe 0/ NPeYnuCTUTeNHN cTaHWUM ¥ BOAOBOAHU [OUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBarba, OTCTanyBakba MK UCKNY4YBatba 0A METOAOT U Of, NA2HOT 33 3eMatrbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

KapaKTepuCcTuKu Ha NpMMepoKoT: Boaa 3a nuere — 00V ,,Bpaka MunaguHosum”, Onwrtuda UnuHaeH.

(MMe, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPaetbe, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHocr
Wa. i -
A, 6poj Napamerpu Tecr meron Pesynrar og Heoppe TpaHK4HK 3aposonysa/
WCMWTYBaETO | AeHocT BpPeAHOCTH Npudgartamso/
o He 3aposonysa
224000423 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a,0B0/yBa
Mwupmc ISO 13301:2018 H.4 / Hema 334,080/1yBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3a40BO/yBa
Temneparypa PY7.4-11x +10,4 °C / 25°C 3a40BO/YBa
MaTtHocT MHKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 3agoBonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,69 / 6,5-9,5 pH 3af0BONYBa
eqnHMLM
NoTtpowyBsayka Ha KMnO4 MHKC EN IS0 8467:2007 1,71 mg/L / 8 mg/L 3apgosonysa
En. cnposoanuBocT MHKC EN ISO 27888: 2007 768 uS/cm / 2500 pS/cm 3a40BONYBa
Amonujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3apoBonyea
M3darue: 1 Bepsuja: 4 ' Bo cuna 0d: 20.06.20222. “
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®Y[l NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHSE HA XPAHA U OWJATHOCTUKA HA
BOJIECTW KAJ YXMBOTHM

-

F@od@lab

MEC EN I8¢ 17628

OB 7.8-
P M3BELUTAJ Of NABOPATOPUCKO UCN UTYBAHE MKC EIZ.I | SgilE C
(co akpeguTUparo mocTpuparse
pHpate) 17025:2018
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BoNyBa
Hutpatu (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 8,9 mg/L / 50 mg/L 3af0B0NyBa
Xnopuawm MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a0BONyBa
Meneso MKC ISO 6332:2007 0,08 mg/L 7 0,2 mg/L 3340BONYBa
PesupayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L 1 0,5 mg/L 3aposonysa |

WcnutysanmnoT npumepok rv 3agosonysa Kputepuymute 3a GapaHuoT napamerap cornacHo MpaBuAHMKOT 3a 6esbenHocT u KeanuTer Ha
BOAaTa 3a nuerbe (Cn.Bechuk Bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHcku ycnosu; v’ coHyeBo 0O o6nayHo 0 NPOMEH/NMBO O BPHEMAWMBO [ TemnepaTtypa
HauuH Ha cknagupare:  nagunHuk

TemnepaTypa Ha nagWNHUK 3a TPaHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e U3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

0O Knuent 0 ®ya Nab Hukona Lisetkoscku (co akpeguTUpaHa Metona)......... ... £ %
/vmMe, npesime Ha AULETO Koe ro M3BPLLIMNO MOCTpUparbeT

Mspabotun: M-p MeaHa Cnacecka

0n06pun: M-p Mun uua Tpajuocua/.(éﬁ”gﬁ.?‘f??f

P-n Ha xemucka nabopatopuja

HAatym(n) Ha ussepysarbe Ha nabopaTopUcknUTe aKTUBHOCTY: 28.09.2023-03.10.2023
Aatym Ha uspasarve Ha u3sewTajot: 03.10.2023

Co * ce o3HauenyBa HeakpeaUTUpPaH MmeTog

**Kora knuHeTot He 6apa w3jasa 3a coobpasHocT 8o 3BELITA]OT Ce M3BECTYBA MEPHATA HEOAPEABHOCT, BO CUTE APYTM CAYYaN MepHaTa HeodpeaeHocT, ce
NPeCMeTyBa Bo Pe3ynTaToT camo no Baparse Ha KAWeHToT.

*** ce 03HaUYBaAAT METOAM KoM ce fo06ueHu og cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja Pya Nlab uma ckayyeno gorosop 3a copaboTka

Msjasa 3a HenpucTpacHocT
Pakosogcreoto Ha [iNTY dyg Nlab A00-Ckonje rapaHTuMpa geKa cuTe aKTUBHOCTK 3a MCNUTYBakbe Ce W3BPLIYBaAaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Curte OANYKMU Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKaswM 3a
YCOTrNIaceHOCT co pedepeHTHUTE CTaH[APAM W BP3 OANYKUTE HE MOMKaT Aa BAMjaaT APYryM MHTEPECH MW BPYrU CTPaHW WU HUKO]
Hema npaeo ga savjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesyNTaTMTE OAHOCHO Hema npaso Ha 6GWMN0 KaKBM BHaTpelwHw,
HaABOpeLWH!, KoMepuUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTMCOLM U BAMjaHK]a.

3abenewxa bp. 1: Peayntatute og TectoBuTe ce OAHEeCyBaaT camo 3a UCNUTYBaHuTe npumepouyn. OBOj NPOTOKON HE cMee A3 ce PenpoayuMpa OCBEeH co
nucmeHa gossona Ha nabopartopwujata u 8o uenocr,

3abenewxa Bp. 2: /laBopaTopujaTa He 0Arosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM 04, nogHocuTenoT Bo BapareTo 3a UCNUTYBabe.

3abenewsa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIKMA 3emMarbe Ha NPUMepoLuTe, naBopaTopujaTa He Hocu OAFOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMepounTe.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT 04 N1a60PaTOPHUCKOTO MCTIUTYBAHE CE U3A4aBa BO cornacHocT co MNP 7.8 M3eecTysarbe 3a pesyntartu.

3abenewxa bp. 5: fokonky kaneHTor 6apa u3asewTajoT og nabopaTopucko ucnuTyBakke Aa CoApMKW M3jaea 3a coobpasHoct, nabopaTopujata nocranysa
COrnacHo Npasuio 33 AoHecyBarbe Ha OfNyKa 3a w3jasa 3a coobpasHoct. OBa nNpasBuio e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -GB:09/2019 Boawy 3a
AoHecyearbe 04/1yKa M W3jasa 3a coobpazHoCT U rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa ognyKa 3a eAHOCTaBHO Npudakarbe Kora:

- MamepeHaTa BpeAHOCT e NoA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL— ,3agosonysa” uau

- M3mepeHara BpeAHOCT @ Haj rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 33n080NyBa “

COrNacHo BaKEeYKMOT NPaBUAHUK H3 HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3abeselka bp. 6: CuTe akpeAUTMPaHU METOAM 04 ONCErOT Ha akpeauTaumja ce objaseHn Ha eb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3darue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 09: 20.06.20222.




oY NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ X MBOTHM

Food=lab 06 7.8-02
i e CNUTYBAHE
W3BELLTAJ Of, IABOPATOPUCKO U MKCEN ISO/IEC|

(co akpeauTUpaHo mocTpuparse)

17025:2018
yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakegoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
MU3BsewrTaj 6p.224023/4
MukpobuonoLLka aHanumsa
Mme Ha Bapatenor : JKMN Bogosog H. UnuHAaeH
Appeca Ha 6apartenoT: ya. 9 66 UnnHgeH - OnwTKHCKa 3rpaga UnuHaeH
[atym Ha 3emarbe: 28.09.2023 bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 224023
Jdatym Ha npuem: 28.09.2023 MponpaTtHo nucmo (6p, gatym): /

| Bosea: Ha aeH 28.09.2023 rogmHa, oBnacteHoTo nuue Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUM 3eMarse Ha NMPUMEDOK BOAa
33 NUerbe 3a TecTuparbe Ha MUKPoBKMoNoLWKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Booata 3a nuerse e 3emeHa og yewma 6p.2 Bo Toaner so O0OY
,Bpaka MunaguHosum”, OnwTtuHa UanHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoun: OB 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha
npuMmepoLm.

IV Cranpgapam 1 meToamn 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha nNpUmepouu 3a
MUKpoBUOoNOLWKa aHanusa.

V OononHyBarba, OTCTanyBakba WKW UCKNYYYBaka 04 METOL0T U 04 NAAHOT 33 3eMarbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

1.KapakTtepuctukm Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuewe — O0Y ,Bpaka MunaguHosum”
(Mme, TProBCKO MMe, cepwja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYEcTBo)

CoobpasHoct
Wa. 6poj PesynTar opg, Menie TpaHuuHKU 3aposonysa/
: Napametpu Tect meTog Heogpege-
MCNUTYBaKETO HocT ** BpeAHOCTH Mpudarnuso/
He 3ag0BoNyBa
224000423 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
|  Konudopmuu bakrepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
! E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
I Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
' CynduTopeayLypadku MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/lOOmI / 0 cfu/100ml 3agosonysa
| aHaepobu
. bpoetbe MUKpoOpraHU3Mn MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerse MUKPOOPraHUM3Mu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml f 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha kyntypa 37°C

HCnuTyBaHMOT NDUMMEDOK M1 3310BOIYBa KpUTepUymuTe 3a bapaHuTe napameTpu cornacHo NpaBUAHUKOT 3a 6e3begHoCT U
HB2AWTET Ha 80AaTa 32 Merse (Cn.BecHuK bp.183/18 Mpunor 1 u Npunor 4).

Haooee- | | Bepsuja: 4 | Bo euna oo: 20.06.20222 |
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&Y IAB TABOPATOPWIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ {UBOTHU

Food@lab 057.8.02
i e WM3BELUTAJ 04 NABOPATOPUCKO UCINUTYBAE MKC EN 1SO/IEC

(co akpeguTMpaHo MocTpuparbe) 17025:2018

BpemeHCcKK ycnoBu: v’ coHyeeo 0O 0641a4HO O MPOMEHAMBO [ BPHEMUIMBO O Temnepatypa
HauuH Ha cknagupare: naguiHuk
TemnepaTypa Ha 1agUNHUK 3a TPAHCMNOPT Ha NpumepokoT: 4 £ 2°C

MocTprpareTo e M3BPLUEHO 0/ CTPaHa Ha:

o dya Nab Hukona LLBeTKOBCKM (co akpeauTpaHa metoaa)....... Slisions
/vme, npesume | a IMUETO KOe ro U3BPLUIMID MOCTPUPaHeT

anon o A
¥ - |

ép: 6pun: AHAPEa BOWKOCKA. ... leveeecrerrceeenne
5 “fP-n Ha MmuKpoburonoluka nabopartopuja

W3pabotun: Enena lopruescka.... A A . .........

Odatym(u) Ha ussegysarbe Ha nabopatopuckuTe ak
[aTym Ha usgasarbe Ha ussewTajoT: 02.10.2023

Co * ce 03HauyBa HeakpeauTMpaH MeTog

**Kora kavHeToT He Hapa w3jasa 3a co0BPa3HOCT BO M3BELWTAjOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAeHOCT, BO CUTe ApYri Ciy4au MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
NPecMeTyBa BO Pe3ynTaToT camo no 6aparse Ha KAUEHTOT.

*** co 03HAYYBAAT METOAM KOW ce AobueHu of cTpaHa Ha nabopatopwja co Koja Py Nlab uma cknyyeHo goroeop 3a copaboTka

WU3zjaea 3a HenpucTpacHocT

PakosopcrTeoTo Ha ANTY dypa /lab A00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CMTe aKTUBHOCTH 338 UCNUTYBaE Ce M3BPLIYBaaT HENPUCTPacHO 1
BO cornacHoct co Gapawbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/NYKM Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTUBHWM AOKa3W 3a
YCOTrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYTM MHTEPEeCH WK APYTH CTPaHW W HUKOj
Hema npaBo Aa BAujae Ha BpaboreHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTUTe OAHOCHO HemMa NpaBo Ha 6UN0 KaKBM BHATPELUHM,
HaABOpELHU, KOMepLUjanHu, PUHAHCUCKM W APYT BUA NPUTUCOLM W BAMjaHuja.

3a6enewxa Bp. 1: Peayntatute 0f TECTOBWTE CE OAHECYBAaT Camo 3a WCNUTYBaHWTe npumepouy. OBOj NPOTOKON He cMee Aa Ce penpoAyuupa oceeH co
nMcMeHa Ao3eona Ha nabopaTtopujaTa U BO LENocT.

3abenewka bp. 2: NabopaTtopwujaTa He oarosapa '3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAaTOLMTE [OCTABEHU Of NogHOCKUTENOT Bo BaparkeTo 3a ncnutysatbe.

3abenewxa Ep. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUMA 3EMatke Ha NpuMepounTe, nabopaTopkjaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 PENpPe3eHTaTWBHOCTA Ha NPUMEpPOLIMTE.
3aBenewka bp. 4: M3sewTajoT og NabopaTOPUCKOTO UCNIMTYBak:E CE U3aasa Bo cornacHocT co MNP 7.8 M3secTysatve 3a pesynrat.

3abenewka Bp. 5: [loKonKy kiventor Bapa w3sewTajoT og nabopaTopucko WcnuTyeake Aa coApmM v3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopujata nocranyea
COrNacHo NpaBuio 3a AOHecyeare Ha oA/MyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. Osa npaswno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
[LOHecyeare 04/yKa W W3jasa 3a coobpasHocT 1 rnacu:

Mpaeuno Ha 6MHapHa ofa/NyKa 3a e4HOCTBHO NpudaKarbe Kora:

- M3MepeHaTa BPeaHOCT e NOA rpaHmLaTa Ha npudakatbe AL=TL - ,3agosonysa” nau

- U3MepeHaTa BpeAHOCT @ Haf rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa

COrNacHo BaMeYykmoT NPaBuIHMK Ha HaUWMOHaNHOTO 3aKOHO4aBCTBO.

3abenewxa bp. 6: CUTe aKpeAUTMPaHU METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha seb cTpanata www.iarm.gov.mk » www.foodlab.com.mk.

Hadanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna 0o 20.06,.20222




